Peljesac




Dobrodosli

Na juznom dijelu Hrvatske prostire se drugi po veli¢ini hrvatski poluotok,
Peljesac.

Stonskim zidinama povezani su Ston i Mali Ston, poznati po zidinama,
solani i uzgajaliStu Skoljki. Nastavljajuci svoj put naici ¢ete na Janjinu,
ribarsko i tezaCko naselje. Trpanj je ribarsko mjesto poznato po
prekrasnim plazama. Orebi¢ je najveCe mjesto na PeljieScu, poznato
po pomorskoj tradiciji, dok je zalede, Peljeska Zupa, poznati vinorodni
kraj. Zapadni dio Peliesca, plaze u Kucistu i Vignju stvorene su za
aktivni turizam. PeljeSac turistima za odmor nudi nekoliko hotela,
dvadesetak kampova, te izrazito kvalitetan privatni smjestaj.

Orebic¢ se u 19. stoliecu mogao pohvaliti najvecim brojem kapetana
u Hrvatskoj. Ljepota arhitekture iz najslavnijih dana kapetanskog
mijesta svakom je prolazniku uz obalu servirana i danas. Kapetanske
kuce dio su priCe Ciji nastavak ¢e vam ispri¢ati Pomorski muzej. |
Franjevci su uz pomorce ovdje ostavili svoj pecat. Na 150 m nadmorske
visine podigli su samostan i crkvu Gospe od andjela, a s vidikovca
Cete dozivieti jedan od najliepsih pogleda na Mediteranu. Do samostana
sniva Suveno kapetansko groblje. Stonske zidine, zovu se “Europskim
kineskim zidom”, gradene su u XIV. stoljecu, a duge su 5, 5 kilometara.
U Stonu se nalazi i najstarija aktivna solana na svijetu koja je ostala
vjerna tradiciji i prirodnom nacinu proizvodnije soli koji se nije mjenjao
jo$ od anti¢kih vremena. Duz cijelog PeljeSca naici ¢ete na
srednjovjekovne crkve i samostane, te naslijeda razli¢itih kultura
od kamenog doba do danas.

Im Stiden Kroatiens erstreckt sich seine zweitgroBte Halbinsel, die
Insel Peljesac.

Die Stadtmauern von Ston verbinden die Ortschaften Ston und Mali
Ston, bekannt nach den Stadtmauern, einer Saline und ihrer
Muschelzucht. Wenn Sie Ihren Weg fortsetzen, kommen Sie nach
Janjina, ein Fischer- und Bauerndorf. Trpanj ist ein Fischerort, der
nach seinen traumhaften Stranden bekannt ist. Orebic ist der groBte
Ort auf PeljieSac und nach seiner Seefahrtstradition bekannt, wahrend
das Hinterland, genannt Peljeska Zupa, eine bekannte Weingegend
ist. FUr den aktiven Urlaub eignet sich der westliche Teil von PelieSac
ideal, und zwar die Strande in Kuc€iste i Viganj. Touristen bietet PelieSac
mehrere Hotels, etwa zwanzig Campingplatze sowie ausgesprochen
gute Privatunterkinfte an.

Im 19. Jahrhundert war Orebi¢ stolz auf die gréBte Anzahl der
Schiffskapiténe in Kroatien. Die schéne Architektur aus der bekanntesten
Zeit dieses Ortes der Schiffskapitane erstreckt sich entlang der Kuste
und jeder Reisende kann sie heute noch bewundern. Die Kapitanshauser
sind Teil der Geschichte, die im Seefahrtsmuseum ihre Fortsetzung
findet. AuBer den Seefahrern hinterlieBen auch die Franziskaner hier
ihre Spuren. Auf 150 m Uber dem Meeresspiegel errichteten sie ein
Kloster und die Kirche der Mutter der Engel (crkva Gospe od andela),
und vom Aussichtspunkt aus kdnnen Sie eine der schdnsten Aussichten
des Mediterran genie3en. Neben dem Kloster befindet sich ein bekannter
Kapitansfriedhof. Die Stadtmauer von Ston wird auch ,,die européische
Chinesische Mauer” genannt, sie wurde im XIV. Jahrhundert gebaut
und ist 5, 5 Kilometer lang. In Ston befindet sich die alteste aktive
Saline der Welt, die der Tradition und der nattrlichen Herstellungsart
von Salz treu geblieben ist, die seit der Antike unveréndert blieb. Die
ganze Insel PelieSac ist reich an mittelalterliche Kirchen und Kléster
und an das Erbe unterschiedlicher Kulturen, von der Steinzeit bis heute.

Benvenuto

Al sud della Croazia si distende la penisola PelieSac, seconda per
grandezza in Croazia.

La muraglia di Ston collega Ston a Mali ston, citta conosciute per
le mura, la salina e la coltivazione di conchiglie. Proseguendo vi
troverete davanti a Janjina, un villaggio di pescatori e contadini.
Trpanj & un villaggio di pescatori famoso per le spiagge meravigliose.
Orebic ¢ la cittadina piu grande sulla penisola di Peljiesac, famosa
per la tradizione marittima, mentre 'entroterra, PeljeSka zupa, é
una localita vinicola famosa. La parte occidentale di PeljeSac, le
spiagge a Kuciste e Viganj sono fatte apposta per il turismo attivo.
Peliesac offre ai propri turisti alcuni alberghi, una ventina di campeggi
€ una sistemazione presso privati di alta qualita.

Nel XIX secolo la cittadina di Orebi¢ aveva il piu grande numero di
capitani in Croazia. Anche oggi tutti coloro che passano vicino alla
costa possono godere nella bellezza dell’architettura del periodo
piu celebre di questa citta di capitani. Le case dei capitani fanno
parte della storia la cui continuazione vi sara raccontata nel Museo
marittimo. Oltre ai marinai, anche i Francescani vi anno lasciato la
propria impronta. A 150 m al di sopra del livello del mare hanno
innalzato il monastero e la Chiesa della Nostra Signora degli Angeli
da cui si porge un magnifico belvedere sul Mediterraneo. Vicino al
monastero giace il famoso cimitero dei capitani. Le mura di Ston,
che vengono chiamate la “Muraglia cinese europea”, sono state
costruite nel XIV secolo e hanno la lunghezza di 5, 5 chilometri. A
Ston si trova anche la piu antica salina attiva al mondo che € ancora
fedele alla tradizione e alla produzione naturale del sale, rimasta
immutabile dall’antichita. Lungo 'intera penisola di PelieSac potrete
trovare chiese e monasteri medievali, e un patrimonio di diverse
culture a partire dall’era della pietra fino ad oggi.

s
Vitejte

V jizni ¢asti Chorvatska se rozklada podle velikosti druhy chorvatsky
poloostrov, poloostrov Peliesac.

Stonskymi hradbami je spojeny Ston a Mali Ston, mésteCka znama
hradbami, solnici a chovem musli. V pokracovani své cesty narazite
na Janjinu, rybarskou a rolnickou vesnici. Trpanj je rybarské mestecko
znameé prekrasnymi plazemi. Orebié, nejvetsi mésto na PeljeSaci,
je proslulé namorni tradici, zatimco vnitrozemi, Peljeska zZupa, je
prosluly vinorodny kraj. Zapadni ¢ast PelieSacu, plaze v Kucistu a
Viganji jsou stvorené pro aktivni turismus.

Peliesac turistlim nabizi nékolik hotell, dvacitku kampt a mimoradné
kvalitni soukromé ubytovani.

Orebic¢ se v 19. stoleti mohl pysnit nejvétsim poctem kapitant v
Chorvatsku. Krésa architektury z nejslavnéjsich dnd kapitéanského
mésta plsobi na kazdého, kdo prochazi podél pobrezi, i dnes.
Kapitanské domy jsou Casti pribéhu, jehoz pokraCovani vam bude
vypravét Namoini muzeum. Také FrantiSkani tu vedle namornik(
zanechali své stopy. Ve 150 m nadmorskeé vysky vybudovali klaster
a kostel Panny Marie Andélskeé, a z rozhledny se vam nabizi jeden
z nejkrasnéjdich pohledd ve Stredomoii. Vedle kléstera se nachazi
prosluly kapitansky hrbitov. Stonské hradby, nazyvané “Evropskou
¢inskou zdi”, byly vybudovany ve XIV. stoleti a jsou dlouhé 5, 5
kilometru. Ve Stonu je také nejstarsi aktivni solnice na svété, ktera
zlstala vérna tradici a pifrodnimu zpdsobu vyroby soli, ktery nezmeénil
od dob antiky.

Podél celého PelieSacu naleznete stfedovéké kostely a klastery,
a také dédictvi rliznych kultur od doby kamenné az dodnes.
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Vino i
gastro

A kad se od umora i liepote zaustavi dah, vrijeme je za predah. | to
uz domacu dalmatinsku kuhinju. Pelijeske mediteranske delicije
svakako valja zaliti dobrom kapljicom. Potomije, je mjesto u kojem
se proizvodi vino Dinga¢ prvo hrvatsko zasti¢eno vino na svjetskom
nivou odnosno danas prvo hrvatsko crno vino. PeljeSki vinogradi
plavca malog rastu na zasti¢enom strmom pojasu uz more. A upravo
Jje poluotok Peljesec koljjevka vrhunskih hrvatskih crnih vina Dinga¢
i Postup. Stoga nepcima jednostavno morate priustiti zadovoljstvo
kuSanja tog jedinstvenog okusa.

Kad se nalazite na PelieScu, nezaobilazan je Ston poznat po svojim
vrhunskim jadranskim delicijama. Izaberite svoje najdraze Skoljke i
uzivajte u njima na nacin kako najvise volite, od sirovih do pripremljenih
u raznim rizotima, tjestenini... nemojte zaboraviti i da su poznate po
svojim afrodizijackim svojstvima.

KuSajte i riblje specijalitete u konobama u mjestima diliem PeljeSca,
ili se odlucite za posjetu seoskim gospodarstvima i probajte najkvalitetnije
meso spremljeno na tradicionalan nacin. Sigurno ¢e Vas odusSeviti i
peljeske slastice stonski makaruli, hrostule, krokanat, broStulani
mindeli....

Und wenn vor Erschépfung und Schénheit der Atem still steht, ist
Zeit fur eine Rast. Und zwar mit der dalmatinischen Kuche. Die
mediterranen Delikatessen von PeljieSac sollte man mit einem edlen
Tropfen begieBen. Im Ort Potomje wird der bekannte Dingac-Wein
hergestellt, die erste weltweit geschitzte kroatische Weinsorte, bzw.
heute der erste kroatische Rotwein. Die Sorte Plavac Mali wachst
auf den Weinbergen von PelieSac auf einem geschitzten Abhang
direkt am Meer. Die Halbinsel PelieSac ist sozusagen die Wiege der
kroatischen Pradikatsrotweine Dingac¢ und Postup. Deshalb sollten
Sie lhrem Gaumen auf gar keinen Fall eine Kostprobe dieses
einzigartigen Geschmacks vorenthalten.

Wenn Sie sich auf PeljeSac aufhalten, missen Sie unbedingt Ston
besuchen, ein nach seinen hervorragenden adriatischen Spezialitaten
bekannter Ort. Suchen Sie sich Ihre Lieblingsmuscheln aus und
genieBen Sie diese Delikatesse auf die Art, wie Sie sie am Liebsten
haben, von rohen Muscheln bis hin zu verschiedenen Muschelrisottos,
Pastas... Denken Sie daran, dass sie auch nach ihrer aphrodisischen
Wirkung bekannt sind.

Kosten Sie die Fischspezialitdten in den sog. ,Konobas", die auf ganz
PelieSac verstreut sind, oder besuchen Sie eine der Dorfwirtschaften
und probieren Sie das beste Fleisch auf traditionelle Art zubereitet. Auch
die StiBspeisen der Insel PeljeSac werden Sie mit Sicherheit begeistern,
sog. ,Makaruli“, ,Hrostule”, ,Krokanat”, ,BroStulani mindeli“...

Vino e
gastronomia

E quando restate senza respiro per la stanchezza e la bellezza, viene
I'ora per una sosta. Con la cucina dalmata tradizionale. Le delizie
mediterranee di PelieSac devono essere accompagnate da un bicchiere
dibuon vino. Potomje € una localita in cui si produce il vino Dingac,
il primo vino croato protetto a livello mondiale, ovvero il primo vino
croato rosso odierno. | vigneti di PelieSac del Plavac mali si distendono
SU uUna zona ripida sotto protezione vicino al mare. Proprio la penisola
di PelieSac ¢ la culla dei vini croati rossi per eccellenza, il Dingac e
il Postup. Quindi, dovete soddisfare il vostro palato assaporando
questo sapore unico.

Quando vi trovate su Peliesac, € inevitabile la citta di Ston, conosciuta
per le delizie adriatiche di prima qualita. Scegliete le vostre conchiglie
preferite e godetevele nella maniera che pit vi piace, crude o preparate
in vari risotti, paste... non dimenticate che sono conosciute per le
proprieta afrodisiache.

Assaggiate anche le specialita di pesce nelle locande lungo la
penisola di PeljeSac, o visitate gli agriturismi e assaporate la carne
di alta qualita preparata in maniera tradizionale. Vi sorprenderanno
sicuramente anche i dolci di PeljeSac i makaruli di Ston, i crostoli,
il krokanat, le mandorle abbrustolite (brostulani mindelj)...

Vino a
gastronomie

A kdyZ se Unavou a krasou zastavi dech, je ¢as si odpoc&inout. A to
s domacfi dalmatskou kuchyni. PelieSacké stfedomorskeé delikatesy
je tfeba zalit dobrou kapkou. Potomje je misto, kde se vyrabi vino
Dingac, prvni chorvatské chranéné vino na sveétové Urovni, dnes
vlastné prvni chorvatské ¢ervené vino. PelieSackeé vinohrady plavca
malého (odrdda vinné révy) rostou v chranéném strmém pasu u
more. A pravé ostrov Peliesac je kolébkou Spickovych chorvatskych
Servenych vin Dingaé a Postup. Uz z tohoto ddvodu musite svym
jazyklm doprat potéSeni ochutnat tuto jedine¢nou chut.

Kdyz se nachézite na PelieSaci, nemlzete vynechat Ston znamy
svymi vynikajicimi jadranskymi delikatesami. Vyberte si své nejoblibengjsi
musle a vychutnaveite sije pripravené zplsobem, ktery mate nejradéji,
od syrovych po pfipravené v rdznych rizotech, s t&stovinami...
nezapomerite, Ze jsou znameé téz jako afrodiziakum.

Ochutnejte také rybi speciality v konobach ve méstech po celém
PeljeSaci, nebo se rozhodnéte pro navstévu selskych statkl a
vyzkou$ejte nejkvalitnéjsi maso pripravené tradiénim zpUsobem.
Zcelajisté vas nadchnou i peljeSacké moucniky jako stonské makaruli,
hrostule, krokanat, broStulani mindeli...
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Gdje jesti
| pIEI?

Kad krenete od Stona prema krajnjem zapadu PelieSca, putem mozete
izabrati gdje ¢ete uzivati u pravoj dalmatinskoj hrani. Mirisi Mediterana
je dio nase tradicije.

Svakako posijetite peljeSke vinarije i obiteljska gospodarstva koja
nude obroke pripremliene na tradicionalan nacin.

Preporu¢amo Vam da slijedite oznake nase vinske ceste
“PeljeSac - vinsko carstvo” i da istrazite naSe konobe, restorane,
vinarije, vinoteke... Okusi PeljeSca su nadaleko prepoznatljivi, a
0sobito smo ponosni na stonske Skoljke i Cuveno crno vino Dingac.

Tijekom godine se odrzava niz dogadanja u svim mjestima na Peliescu
koja povezuju okuse PeljeSca u eno-gastro priredbu.

Vise informacija: www.visitpeljesac.hr

Wenn Sie sich vom Ort Ston in den duBersten Westen der Halbinsel
PelieSac begeben, bieten sich auf dem Weg zahlreiche Mdglichkeiten
fur richtig dalmatinisches Essen an. Der Duft des Mediterran zahit
zu unserer Tradition.

Sie sollten die Weinkeller von PelieSac und die Familienwirtschaften
der Halbinsel unbedingt besuchen, sie bieten Ihnen traditionelle
Speisen an.

Wir empfehlen Innen, den Schildern unserer Weinstral3e unter dem
Namen “Peljesac - carstvo vina” (zu Dt. ,PeljeSac - das Kaiserreich
des Weines®) zu folgen und unsere Weinkeller, Restaurants,
Weinhandlungen, Vinotheken zu beschnuppern. .. Die Geschméacker
der Halbinsel PeljeSac sind weitaus geschétzt und unser besonderer
Stolz richtet sich auf die Muscheln von Ston und den beriihmten
Rotwein Dingac.

Das ganze Jahr Uber werden zahlreiche Events in sémtlichen Ortschaften

auf PeljeSac veranstaltet, die die Geschmécker der Halbinsel in einer
onologisch-gastronomischen Art vereinen.

O
Dove mangiare
e bere

Nel percorrere il tragitto che da Stagno (Ston) porta verso I'estremita
occidentale di Sabbioncello (Peliesac), lungo la strada potete scegliere
dove assaporare del vero cibo dalmata. | profumi del Mediterraneo
fanno parte della nostra tradizione.

Sicuramente dovete visitare le cantine del luogo e le aziende a
conduzione familiare che offrono pasti preparati in modo tradizionale.

Vi consigliamo di seguire le indicazioni della nostra strada dei vini
"PeljeSac - I'Impero del vino" e andare alla scoperta delle nostre
taverne, ristoranti, cantine, enoteche... | sapori di Sabbioncello sono
ampiamente rinomati ma cio di cui andiamo particolarmente orgogliosi
sono i molluschi bivalvi di Stagno e il celebre vino rosso Dingac.

Durante I'anno tutte le localita di Sabbioncello ospitano vari eventi
che sono legati tra loro dai sapori di Sabbioncello in una manifestazione
eno-gastronomica.

Maggiori informazioni: www.visitpeljesac.hr
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Kde jist
a pit

Kdyz se vydate od Stonu k zépadnimu okraji PelieSace, mlzete si
cestou vybrat, kde si pochutnate na pravém dalmatském jidle. Viiné
Mediteranu jsou soucasti nasi tradice.

Urcité navstivte pelieSackeé vinarny a rodinna hospodarstvi, ktera
nabizeji pokrmy pripravené tradi¢nim zpUsobem.

Doporucujeme Vam sledovat znaceni nasi vinné stezky “Peljesac -
kralovstvi vina” a prozkoumat nase hospUldky, restaurace, vinarny,
vinotéky.... Chuté PeljeSacu jsou znamé Siroko daleko a zvlasté
pysni jsme na stonské musle a proslulé Cervené vino Dingac.

Béhem roku se ve vSech mistech na PeljeSaci kona fada akci, které
spojuji chuté PeljeSace v eno-gastro manifestaci.

Vice informaci: www.visitpeljesac.hr
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Peljesac je Vasa omiljena destinacija...

A da ne zaboravite sve okuse najliepSeg mora na svijetu pripremili
smo nekoliko pelieskih recepata da Vam donesu miris dalmatinskog
juga...

Peljesac ist lhre Lieblingsdestination...

Und damit Sie die Geschméacker des schdnsten Meeres der Welt
nicht vergessen, haben wir ein Paar Rezepte vorbereitet, die lhnen
den Duft des dalmatinischen Stdens ins Haus bringen...

O

Peljesac ¢ la vostra destinazione preferita...

E per non dimenticare tutti i sapori del mare piu bello al mondo vi
abbiamo preparato alcune ricette tipiche di PelieSac per portarvi il
profumo del sud dalmata...

<

Peljesac jest Twoim ulubionym celem podrézy...

Z mysla o zachowaniu od zapomnienia wszystkich smakdw
najpiekniejszego morza na swiecie, przygotowalismy kilka typowych
przepisow, ktdre przyniosg ze sobg zapach dalmatynskiego potudnia...

KAMENICE S LIMUNOM

Istinski uzitak za gurmane plodovi su mora koje ih daje Cisto more iz
Malostonskog zaljeva.

UZivajte u svjezim, sirovim kamenicama, poprskanim s nekoliko kapi
limuna.

Priprema:
Svjeze kamenice otvorite pomocu posebnog noza i razdvojite ljusture.

U dublji dio Skoljke stavite mesnati dio i sok, pa ih slozite na tanjur, koji ste
prethodno oblozili ledom.

Posluzivanje:
kamenice poprskajte s limunom i posluzite.

Ne zaboravite sa svoga nezaboravnog odmora ponijeti bocu bijelog
pelieskog vina koje ce izvrsno i¢i uz ovako pripremliene kamenice.

CRNI RIZOT

Sastojci za 4 osobe:

0, 2 kg sipa, 0, 2 kg dagniji, 0, 2 kg lignji, 0, 1 kg luka, 0, 15 | ulja
(maslinovo i bilino), 1 Zlica pirea od rajcica, 0, 1 | bijela vina, sol, papar,
vegeta, persin i ¢esnjak - po zelji, 0, 3 kg sirove rize, crnilo od sipe prema
potrebi

Priprema:

Na mijeSanom ulju (pola bilinog - pola maslinovog) zazutimo luk, a zatim
dodamo nasjeckanu sipu, oc¢is¢ene dagnje i narezane lignje. To dobro
pirjamo, zajedno sa zacinima (persSin, papar, vegeta, ¢eSnjak i pire od rajcica).
Prelijemo bijelim vinom, dodamo sirovu rizu, a potom zalijemo vodom i
zacrnimo crnilom od sipe. U rizoto dodamo $kolike u “kucici” (dagnje,
brbavice) i Skampe.

Uz crni rizot posluzite ribani sir, te ga zalijte kapliiom crnog pelieskog vina.

TORTA OD MAKARULA

Sastojci:

za tijesto: jedno jaje, prstohvat soli, malo Secera, 0, 5 kg brasna, za
nadjev: 300 g badema, 100 g oraha, 600 g Secera, 50 g krusnih mrvica, 1
Zlicica kave, 1 vrecica Secera od vanilije, korica 2 limuna, 10 jaja, 250 g
margarina, Suplja tjestenina

Priprema:

Zamijesimo vuceno tijesto. Pola kilograma Supljikave tjestenine skuhamo.
Kalup zamastimo margarinom. Pokrijemo ga vucenim tijestom, te na njega
slojevito slazemo nadjev, kuhanu tjesteninu, zalijemo bacenim
(razmucenim) jajima i tako stepenasto slazemo dok se ne potrose svi
sastojci. Pokrijemo ostatkom vucenog tijesta i pe¢emo 1 sat na
temperaturi od 180°C. Iz kalupa vadimo ohladeno i posipamo Secerom i
sjeckanim bademima.

KROKANAT

Sastojci:
600 g Secera, 250 g ocisc¢enih badema, 1 dl vode

Priprema:

Bademe nasjeckamo nozem. Kratko ih poprzimo na tavi, pa maknemo u
stranu. U posudu s debelim dnom ulijemo vodu i u njoj rastopimo sav
Secer - dok ne dobijemo gusti sirup. Smanjimo temperaturu i pustimo da
se sirup ravnomjerno karamelizira. Tada dodamo poprzene bademe, sve
zajedno izmijeSamo i istresemo na radnu povrsinu koju smo prije toga
premazali tankim slojem ulja da se karamela ne lijepi. Pustimo samo tren
da se malo ohladi i po¢ne stezat pa izvaljamo nauljenim metalnim ili
plasti¢nim valjkom na debljinu 5 mm. Takoder lagano nauljenim kuharskim
nozem izvaljanu smjesu izrezemo na Sirinu od 4 - 5 cm.

AUSTERN MIT ZITRONE

Ein wahrer Gourmetgenuss sind Meeresfrlichte aus dem reinen Meer der
Bucht von Mali Ston.

GenieBen Sie rohe Austern betraufelt mit ein Paar Tropfen Zitrone.
Zubereitung:

Offnen Sie die rohen Austern mit einem Spezialmesser und entfernen Sie die
Schale. Legen Sie in den tieferen Teil der Muschel das Fleisch und den Saft
und servieren Sie sie auf einem Teller, den Sie zuvor mit Eis belegt haben.

Serviervorschlag:
betraufeln Sie die Austern mit Zitrone und servieren Sie sie.

Vergessen Sie nicht, von Ihrem unvergesslichen Urlaub eine Flasche
WeiBwein aus PelieSac mitzunehmen, der zu derart zubereiteten Austern
hervorragend passt.

SCHWARLZES RISOTTO

Bestandteile fur 4 Personen:

0, 2 kg Sepia, 0, 2 kg Miesmuscheln, 0, 2 kg Tintenfische (Calamares) , O,
1 kg Zwiebeln, 0, 15 | OI (Oliven- und Pflanzendl), 1 Essléffel
Tomatenptree, 0, 1 | WeiBwein, Salz, Pfeffer, Vegeta-GewUrz Petersilie
und Knoblauch - nach Wunsch, 0, 3 kg roher Reis, Sepiatinte nach Bedarf

Zubereitung:

Wir diinsten die Zwiebeln auf gemischtem Ol (halb Olivendl-halb Pflanzendl)
godlbraun an und flgen den klein geschnittenen Sepia, die geputzten
Miesmuschen und die klein geschnittenen Tintenfische hinzu. Dies dinsten
wir gut durch, zusammen mit den GewdUrzen (Petersilie, Pfeffer, Vegeta,
Knoblauch und TomatenpUree). Wir I6schen es mit WeiBwein ab, geben
den rohen Reis hinzu und gieBen es mit Wasser ab und farben es mit der
Sepiatinte. In das Risotto geben wir Muscheln in der Schale (Miesmuscheln,
Raue Venusmuscheln) und Scampi hinzu. Zum schwarzen Risotto wird
geriebener Kase serviert, es wird mit einem Tropfen Rotweins aus PelieSac
begossen.

»MAKARULITORTE"

Bestandteile:

flr den Teig: ein Ei, eine Brise Salz, etwas Zucker, 0, 5 kg Mehl , Ur die
Flllung: 300 g Mandeln, 100 g Walnusse, 600 g Zucker, 50 g
Semmelbrosel, 1 Essloffel Kaffee, 1 Packung Vanillezucker, Schale von 2
Zitronen, 10 Eier, 250 g Margarine, hohle Nudeln

Zubereitung:

Wir kneten den Teig. Wir kochen ein halbes Kilogramm hohler Nudeln. Wir
beschmieren die Form mit Margarine. Wir decken sie mit den heiBen Nudeln ab
und schichten die Fuillung, die gekochten Nudeln, daraufhin gieBen wir es mit
verquirltem Ei ab und schichten die Fuillung stufenartig, bis alle Bestandteile
verbraucht sind. Wir decken das Ganze mit dem Rest des gezogenen Teigs ab
und backen den Kuchen 1 Stunde auf 180°C. Er wird kalt aus der Form
genommen und mit Zucker und gehackten Mandeln bestreut.

KROKANT

Bestandteile:
600 g Zucker, 250 g geschélte Mandeln, 1 dI. Wasser

Zubereitung:

Die Mandeln werden mit dem Messer gehackt, kurz in der Pfanne
gerdstet und beiseite gestellt. In einem Topf mit dickem Boden flillen wir
Wasser und schmelzen den gesamten Zucker bis er zu einem
dickflissigen Sirup wird. Wir senken die Temperatur und lassen den Sirup
gleichmaBig karamellisieren. Daraufhin figen wir die gerdsteten Mandeln
hinzu und vermengen das Ganze und gieBen es auf eine Arbeitsflache, die
zuvor mit einer diinnen Olschicht beschmiert wurde, damit der Karamell
nicht festklebt. Wir lassen die Masse kurz abkuhlen, bis man sie ziehen
kann und walzen Sie mit einer Metall- oder Plastikwalze auf eine Dicke von
5 mm. Mit einem ebenfalls eingedlten Klichenmesser schneiden wir die
Masse in Streifen mit einer Breite von 4 - 5 cm.

OSTRICHE CON LIMONE

Un piacere unico per i buongustai sono i frutti marini del mare cristallino
del Golfo di Mali Ston.

Godetevi le ostriche fresche e crude, spruzzate solo con poche gocce di limone.
Preparazione:
Aprite le ostriche fresche con I'apposito coltello e separatele dal guscio.

Nella parte piu profonda della conchiglia mettete la polpa e il liquido,
disponetele su un vassoio precedentemente adagiato su del ghiaccio.

Come servire:
spruzzate le ostriche con del limone e servitele.

Non dimenticate di portare con se da ogni vacanza indimenticabile anche
una bottiglia di vino bianco di PelieSac che si sposa benissimo con le
ostriche preparate in questo modo.

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA

Ingredienti: per 4 persone

0, 2 kg di seppia, 0, 2 kg di cozze, 0, 2 kg di calamari, 0, 1 kg di cipolla,
0, 151 di olio (d’oliva e vegetale), 1 cucchiaio di passata di pomodoro, 0, 1
| di vino bianco sale, pepe, vegeta (misto di verdure secche tritate)
prezzemolo e aglio - a desiderio, 0, 3 kg di riso crudo, nero di seppia
quanto basta

Preparazione:

Imbiondite la cipolla su una mistura di olio (meta vegetale - meta d’oliva),
aggiungete la seppia e i calamari tagliati a fettine e le cozze pulite.
Soffriggete il tutto aggiungendo le spezie (prezzemolo, pepe, vegeta, aglio e
passata di pomodoro)

Bagnate con il vino bianco, aggiungete il riso crudo, e in fine versate I'acqua
e il nero di seppia. Aggiungete le conchiglie con la “casetta” (cozze, tartufi di
mare) e i scampi. Accompagniate il risotto al nero di seppia con il formaggio
gratinato e un bicchiere di vino rosso di Peljesac.

TORTA CON MAKARULI
Ingredienti:

per I'impasto: un uovo, un pizzico di sale e di zucchero, 0, 5 kg di farina,
per il ripieno: 300 g di mandorle, 100 g di noci, 600 g di zucchero, 50 g di
pangrattato, 1 cucchiaino di caffe, 1 schettino di zucchero vanigliato,
buccia di 2 limoni, 10 uova, 250 g di margarina, maccheroni

Preparazione:

Fate I'impasto per la pasta tirata. Cuocete 0, 5 kg di maccheroni.
Imburrate lo stampo con la margarina. Ricopritelo con la pasta tirata,
aggiungete a strati il ripieno e la pasta cotta, bagnate con le uova battute.
Ripetete il procedimento finché non utilizzate tutti gli ingredienti. Ricoprite con la
pasta tirata rimanente e cuocete in forno a 180°C per 1 ora. Fate raffreddare e
togliete dallo stampo. Cospargete con zucchero e mandorle tritate.

KROKANAT

Ingredienti:
600 g di zucchero, 250 g di mandorle pulite, 1 dl di acqua

Preparazione:

Tritate le mandorle con un coltello. Fatele abbrustolire brevemente in una
padella e mettetele da parte. In una teglia profonda versate dell’acqua e
sciogliete lo zucchero - fino ad ottenere uno sciroppo denso. Abbassate
la temperatura e fate caramellare lo sciroppo. Aggiungete le mandorle
abbrustolite, mescolate il tutto e versate su una superficie piana
precedentemente unta con I'olio per non fare attaccare il caramello.
Lasciate raffreddare un attimo quindi spianate I'impasto ad un’altezza di 5
mm con un mattarello di metallo o plastica precedentemente unto. Con
un coltello da cucina unto tagliate I'impasto a 4-5 cm di larghezza.

USTRICE S CITRONEM

Skutecnym zazitkem pro labuzniky jsou plody more, které poskytuje Cisté
more z Malostonského zalivu.

Vlychutnejte si Cerstvé, syrové Ustrice, pokapané nékolika kapkami citrénu.
Pfiprava:
Cerstvé Ustiice oteviete pomoci zvidstniho noziku a oddélte lastury.

Do hlubsi ¢asti musle viozte masitou ¢ast a Stavu a poskladejte je na talff,
ktery jste predem oblozili ledem.

Podavani:
Ustrice pokapejte citrénem a podavejte.

Nezapomerite si ze své nezapomenutelné dovolené privézt lahev bilého
pelieSackého vina, které se bude vyborné hodit k takto pripravenym Ustficim.

CERNE RIZOTO

Surovina pro 4 osoby:

0, 2 kg sépil, 0, 2 kg slavek, 0, 2 kg olihni, O, 1 kg cibule, 0, 15 | oleje
(olivovy a rostlinny), 1 1Zicka rajéatového protlaku , O, 1 | bilého vina, sU,
pepr, vegeta, petrzelka a esnek - podle chuti, 0, 3 kg syrove ryze,
inkoust ze sépie podle potreby

Priprava:

Na smési oleje (plil rostlinného- pll olivového) nechame zeZloutnout cibuli, pak
pridame nakrajené sépie, ocisténeé slavky a nakrajené olihné. Dobfe podusime
spolecné s kofenim (petrzel, pept, vegeta, Cesnek a rajéatovy protlak).
Zalijeme bilym vinem, pfidame syrovou ryzi a potom zalijeme vodou a obarvime
inkoustem sépie. Do rizota pfidame musle v ,domecku” (slavky, zadénky) a
krevetky.

K ¢ernému rizotu podavejte nastrouhany syr a zapijte ho sklenkou
Cerveného pelieSackého vina.

DORT Z MAKARONU
Suroviny:

tésto: jedno vejce, Spetka soli, trochu cukru, 0, 5 kg mouky, naplri: 300 g
mandli, 100 g ofechd, 600 g cukru, 50 g strouhanky, 1 IZicka kavy, 1
sacek vanilkového cukru, kira ze 2 citrénd, 10 vajec, 250 g margarinu,
duté téstoviny

Pfiprava:

Umisime tazené tésto. Pal kilogramu dutych téstovin uvarime. Formu
vymastime margarinem. Pokryjeme ji taZzenym téstem a na néj ve vrstvach
skladame naplf, varené téstoviny, zalijeme rozslehanymi vejci, a tak
pokracujeme dokud nespotfebujeme vSechny suroviny. Pokryjeme
Zbytkem taZzeného tésta a pe¢eme 1 hodinu pfi teploté 180°C. KdyzZ se
ochladi, vyklopime z formy a posypeme cukrem a nasekanymi mandlemi.

KROKANAT

Suroviny:

600 g cukru, 250 g ocisténych mandli, 1 dl vody

Pfiprava:

Mandle nasekéame nozem. Kratce je oprazime na panvi a odlozime
stranou. Do nadoby se silnym dnem vlijleme vodu a v ni rozpustime
v8echen cukr az ziskame husty sirup. Snizime teplotu a nechame sirup
rovnomeérné zkaramelizovat. Potom pridame oprazené mandle, vSechno
spole¢né promichame a vyklopime na pracovni desku, kterou jsme predtim
potfeli tenkou vrstvou oleje, aby se karamel nelepil. Nechame jen na okamzik
ochladit az zacne tuhnout, a poté rozvélime kovovym nebo plastovym
valeckem potrenym olejem na tloustku 5 mm. Taktéz lehce neolejovanym
kuchyriskym nozem nakréjime rozvalenou smeés na Sifku 4 - 5 cm
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Plaze |
aktivni turizam

Cisto i bistro more, raznolike i raznovrsne plaZe, mjesta su gdje svi
mogu pronaci svoj omilieni dio mora i kopna.

Plitke pjeScane ili Sljuncane plaze za obitelji sa djecom, romantic¢ne
i skrivene uvale ili hridi, poznate plaze sa zabavnim sadrzajima i
nocnim provodima ili sportskim programima, vjetrovite uvale i kanali
za windsurfere, tihe uvale i hridi za ljubitelje ronjenja...

Nakon kupanja u kristalno ¢istom moru zapocnite ozbilinu Setnju po
morskome dnu u jednom od ronilackih centara. Rekreativci i sportaSi
zelini vjetra i divlje zabave svoje apetite potpuno ¢e zadovoljiti na
plazi u Vignju. Ovdije je vietar maestral, koji za lietnih mjeseci neprestano
miluje jedra, ucinio Cudo - stvorio hrvatsku top destinaciju za surfere.
Postoji li bolji nacin za pokretanje i opustanje istovremeno? Na podrucju
PelieSca obiliezeno je vise od 100 kilometara pjesackih i biciklistiCkih
staza. One koje u tri pravca vode do vrha Svetog llije obiliezene su
standardnim oznakama. Putem mozete uzivati u mirisu mediteranskog
bilja.

Peljesac je mjesto gdje snovi o savrSenom ljetovanju postaju
stvarnost.
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Das reine und klare Meer und die unterschiedlichen Strdnde bieten
fUr jedermann einen Ort, an dem man seinen Lieblingsplatz finden
kann.

Seichte Sand- oder Kiesstrande flr Familien mit Kindern, romantische
und verborgene Buchten und Felsen, bekannte Strdnde mit
Unterhaltungsangeboten und einem Nachtleben oder Sportprogrammen,
windige Buchten und Kanéle fur Windsurfer, ruhige Buchten und
Felsen fur Taucher...

Nach einem Bad im kristallklaren Meer kdnnen Sie den Meeresgrund
in einem der Tauchzentren erkunden. Freizeitsportler und Sportler,
die sich nach Wind und wildem Spal sehnen, werden ihre Leidenschaft
am Strand in Viganj géanzlich sattigen kdnnen. Hier hat der Maestrale
oder Seewind, der in den Sommermonaten stéandig die Segel liebkost,
ein Wunder geschaffen - die kroatische Top-Destination flr Surfer.
Was kann schoner sein, als Bewegung und Entspannung gleichzeitig?
Auf Peliesac gibt es Uber 100 Kilometer gekennzeichnete Spazier-
und Radwege. Die Wanderwege fuhren in dreierlei Richtungen zur
Spitze des Sveti-llija-Berges und sind standardmaBig gekennzeichnet.
Beim Wandern koénnen Sie den Duft der mediterranen Pflanzen
genieBen.

Peljesac ist ein Ort, in dem der Traum nach einem perfekten
Sommerurlaub wahr wird.

O
Splagge e
turismo attivo

Un mare puro e limpido e le spiagge multiformi sono luoghi in cui
ognuno pud trovare un pezzo di mare e costa preferito. Spiagge di
sabbia e ghiaia per le famiglie con bambini, insenature romantiche
e nascoste o scogli, spiagge famose con contenuti per il divertimento
serale o programmi sportivi, baie e canali per il windsurf, insenature
tranquille e scogli per gli amanti dell’immersione...

Dopo un tuffo nel mare cristallino iniziate una passeggiata per il
fondale marino in uno dei centri di immersione. Gli amanti dello
sport e gli sportivi alla ricerca del vento e del divertimento scatenato
potranno soddisfare le proprie esigenze sulla spiaggia di Viganj. Qui
i maestrale, che durante i mesi estivi accarezza in continuazione le
vele, ha fatto un miracolo ed ha creato la top destinazione croata
per i surfers. Esiste un modo migliore per rilassarsi e essere in moto
allo stesso tempo? Sul territorio di Peljiesac si trovano piu di 100 km
di percorsi adatti per il trekking e il ciclismo. | percorsi che da tre
punti diversi portano alla cima di San llija hanno una segnalazione
standard. Lungo il sentiero potete godere nel profumo delle piante
mediterranee.

Peljesac ¢ il luogo in cui i sogni di una vacanza estiva perfetta
diventano realta.

Plaze a
aktivni turizmus

Cisté a prlizradné mote, rliznorodé a rozmanité pldZe jsou misty,
kde vSichni mohou najit svoji oblibenou ¢ast more a pevniny. Mélké
pisec¢né nebo oblazkoveé plaze pro rodiny s détmi, romantické a
skryté zatoky nebo skaly, zname plaze se zabavnimi zafizenimi a
nocnimi zabavami nebo sportovnimi programy, vétrné zatoky a kanaly
pro windsurfare, tiché zatoky a skaly pro milovniky potapéni...

Po koupani v kfistalove Cistém moti se vydejte na pravou prochazku
po morském dné v jednom z potapécskych center. Rekreanti a
sportovci milujici vitr a divokou zabavu si pfijdou na své na plazi ve
Viganiji. Zde vitr mistral, ktery v letnich mésicich bez ustani nadouva
plachty, stvoril zazrak - vytvoril chorvatskou top destinaci pro surfare.
Existuje snad lepsi zplisob pohybu a relaxace zaroven? V oblasti
PelieSacu je oznaceno vice nez 100 kilometr(i pésich a cyklistickych
stezek. Ty, které ze tfi smérd vedou k vrcholu Svatého llije jsou
oznaceny standardnimi znackami.

Cestou si mlzete uzivat viiné sttedomorskych bylin.
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Obavezno
zastati!

Ako kulturna bastina koju smo naslijedili pri¢a pricu, pri¢a o kulturnim
znamenitostima na Peljescu je beskrajna.

Krenimo od monumentalnih stonskih zidina, najduzeg fortifikacijskog
zida u europi, preko Cuvene stonske solane u kojoj se sol jos proizvodi
kao u antickim vremenima. Nastavljamo pri€u kroz stonsko polje
koje je joS u rimskom dobu podijelieno tzv. Centurijacijom, a danas
je prepuno crkvica i kapelica. Napoleonov put, dug 61 km, proteze
se gotovo cijelim PeljeScem i danas je dio staza za aktivni turizam.
Dalje dolazimo do Janjine, malog mjesta koje posjeduije sjajne ostatke
knezevog dvora iz razdoblja Dubrovacke republike. Trpanj je naselie
anti¢ke Gradine s prekrasnim vidikovcem. Sakralna bastina poluotoka
Peliesca znac¢ajna je u svim naseljima, a najpoznatije crkve su Sv.
Vlaha i Sv. Mihajla u Stonu, u Janjini zupna crkva sv. Vlaha, u Trpnju
crkve Sv. Petra i Pavla, crkva gospe od Karmela i crkva Sv. Roka.
Poznati franjevacki samostan nalazi se u Kuni sa znacajnom umjetnickom
zbirkom likovnih umjetnika ovoga kraja, dok pricu o Orebicu zapocinjemo
od crkve Gospe od Andela s Cijeg vidikovca se pruza jedan od
najliepsih pogleda na Mediteranu. Muzej zavjetnih slika pomoraca i
njihovih obitelji, te kapetansko groblje podsjecaju na tradiciju pomorstva
u Orebicu Ciju pricu Vam pri¢aju kapetanske kuce u mjestu, pomorski
muzej i prekrasna ljubavna pri¢a o obitelji Mimbelli.

Wenn das von uns geerbte Kulturerbe eine Geschichte erzahlen
wirde, dann ware jene der Kulturdenkmaéler auf PelieSac eine unendliche
Geschichte.

Starten wir mit den monumentalen Mauern von Ston, die langste
Festungsmauer in Europa, weiter Uber die berlhmte Saline in Ston,
in der das Salz noch wie zu Zeiten der Antike erzeugt wird. Weiter
gehen wir Uber das Feld von Ston, das bereits in der Rémerzeit in
einen sog. Zenturio aufgeteilt wurde und heute zahlreiche kleine
Kirchen und Kapellen beheimatet. Der 61 m lange Weg Napoleons
erstreckt sich fast Uber die ganze Halbinsel PelieSac und wird heutzutage
im aktiven Tourismus als Trimm-dich-Pfad genutzt. Wir erreichen
den Ort Janijina, eine kleine Gemeinde, die wunderbare Uberreste
eines Flrstenpalastes aus der Zeit der Republik Ragusa (Dubrovacka
republika) bewahrt. Der Ort Trpanj entstand auf einer alt Festung
(Gradina) und hat einen bezaubernden Aussichtspukt. Auf der Halbinsel
PelieSac hat das sakrale Kulturerbe in allen Ortschaften einen groBen
Stellenwert, zu den bekanntesten Kirchen der Halbnsel zahlen die
Kirche des hl. Blasius (crkva Sv. Vlaha) und des hl. Michael (Sv.
Mihajla), in Janjina die Pfarrkirche des hl. Blasius und in Trpanj die
Kirchen des hl. Petrus und Paulus (Sv. Petra i Pavla), die Kirche der
Muttergottes von Karmel (Gospe od Karmela) und die Kirche des
hl. Rochus (Sv. Roka). Ein bekanntes Franziskanerkloster befindet
sich in Kuna, es hat eine wertvolle Kunstsammlung von bildenden
Kunstlern aus der Gegend, wahrend wir in Orebic¢ auf die Kirche der
Mutter der Engel (Gospe od Andela) sto3en, die einen Aussichtspunkt
mit dem schdnsten Ausblick des Mittelmeerraums bietet. Das Museum
der Votivbilder der Seeméanner und inrer Familien und der Kapitansfriedhof
erinnern an die Schifffahrtstradition von Orebic, deren Geschichte
die Kapitanshauser des Ortes erzahlen, so auch das Seefahrtsmuseum
und die wunderschdne Liebesgeschichte der Familie Mimbelli.

O

Se il patrimonio culturale che abbiamo ereditato racconta una storia,
la storia delle attrazioni culturali di Sabbioncello € senza fine.

Partiamo dalle mura monumentali di Stagno, la fortificazione piu
lunga d'Europa, e procediamo attraverso le famose saline di Stagno,
dove il sale & prodotto ancora oggi come nei tempi antichi. Proseguiamo
il nostro racconto passando attraverso la piana di Stagno, che al
tempo dei romani era ripartita secondo la cosiddetta Centuriazione
e che oggi € disseminata di chiesette e cappelle. La strada di Napoleone,
lunga 61 km, si estende su quasi tutta la penisola di Sabbioncello
e 0ggi rappresenta uno dei percorsi attrattivi per gliamanti del turismo
attivo. Andando oltre arriviamo a Janjina, una piccola localita che
conserva gli splendidi resti del Palazzo del Principe, risalente al tempo
della Repubblica di Dubrovnik. Trappano (Trpanj) € il villaggio della
antico Gradina, dalla quale si gode uno splendido panorama. |l
patrimonio sacro della penisola di Sabbioncello € significativo in tutte
le localita, ma sicuramente le chiese piu rinomate sono quelle di S.
Biagio e S. Michele a Stagno, la chiesa parrocchiale di S. Biagio a
Janjina, le chiese di S. Pietro e Paolo a Trappano, la chiesa della
Madonna del Carmelo e la chiesa di S. Rocco. A Kuna si trova un
famoso convento francescano che vanta una notevole collezione di
opere d'arte di pittori del luogo. Per raccontare Orebi¢ cominciamo
invece dalla chiesa della Madonna degli Angeli, dove il belvedere
offre uno dei panorami piu spettacolari sul Mediterraneo. Il museo
dei dipinti votivi dei marinai e delle loro famiglie, e il cimitero del
Capitano ci ricordano la tradizione marinara di Orebi¢, una storia
che e testimoniata dalla casa del capitano, dal museo marittimo e
dalla splendida storia d'amore della famiglia Mimbelli.

Nezbytné
zastaveni

Pokud kulturni dédictvi, které jsme zdédili, vypravi pribéh, je pribéh
o kulturnich pamétihodnostech na PeljeSaci nekonecny.

Zagneéme od monumentalnich stonskych hradeb, nejdelsi fortifikacni
zdi v Evropé, pres prosluly stonsky solivar, ve kterém se sUl stéle
vyrabi jako v antické dobé. Pribéh pokraduje pres stonské pole,
které bylo jiz v fimské dobé rozdéleno tzv. centuriaci a dnes je plné
kostelik(l a kaplicek. Napoleonova cesta, dlouhd 61 km, se tahne
témer pres cely PelieSac a dnes je soucasti stezek pro aktivni turizmus.
Dale se dostavame do Janjiny, malého méstecka, které viastni skvélé
pozlstatky knizeciho paléce z obdobi Dubrovnické republiky. Trpan;
je vesnice s starovéky Gradinou s prekrasnou vyhlidkou. Sakralni
dédictvi poloostrova Peliesac je vyznacné ve vSech vesnicich a
nejznamejsimi kostely jsou kostel Sv. Vlaha a Sv. Mihajla ve Stonu,
farni kostel sv. Vlaha v Janjing, kostel Sv. Petra a Pavla v Trpaniji,
kostel Panny Marie Karmelské a kostel Sv. Roka. Znamy frantiSkansky
klaster s vyznamnou uméleckou sbirkou vytvarnych umélcl tohoto
kraje se nachazi v misté Kuna, zatimco pribéh o Orebidi zaciname
kostelem Panny Marije Andélskeé, z jehoz vyhlidky se naskyta jeden
z nejkrasnéjsich vyhled( ve Stredomoti. Muzeum votivnich obrazk(
namoinikl a jejich rodin a kapitansky hrbitov pfipominaji namorni
tradici v Orebici, jehoz pribéh Vam vypraveji kapitanské domy ve
mésteé, namorni muzeum a prekrasny milostny pribéh o rodiné Mimbelli.
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Peljesac svojom ponudom smijestaja prepoznao je danasnje zelje
turista, te Vam nudi smjestaj u hotelima razliCite kategorije i veli€ine,
od malih obiteljskih butik hotela do velikih hotela za one koji vole
veca drustva. Obiteljske pansione mozete naci u gotovo svim mjestima
na PeliesScu. Smjestaj u apartmanima i ku¢ama za odmor nudi smjestaj
sigurno ¢e Vam pruziti mogucénost da upoznate pravi zivot Dalmacij
sa svojim domacinima koji ¢e Vam rado ispri¢ati neku lokalnu pricu.
Osobito smo ponosni na ponudu kampova na PelieScu, mali obiteljski
kampovi, do nesto vecih kampova koji osim smjestaja na parcelama
nude smjestaj i u mobilnim kucicama.

Die Halbinsel Peliesac hat durch ihr Angebot an Unterkunften die
heutigen Wunsche der Touristen erkannt und bietet Unterkinfte in
Hotels verschiedenster Kategorien und GréBen, von kleinen Familien
Boutique Hotels bis hin zu groBen Hotels, die fliir mehr Gesellschaft
sorgen. Infast allen Ortschaften auf Peliesac finden Sie Familienpensionen.
Auch in Apartments und Ferienhauser kann man unterkommen,
derartige Unterkinfte bieten Ihnen die Méglichkeit, das wahre Leben
Dalmatiens mit seinen Gastgebern kennen zu lernen, die gerne eine
lokale Geschichte erzahlen werden. Wir sind insbesondere stolz auf
das Angebot an Campingplatzen auf PeljeSac, kleine
Familiencampingplatze und gréBere Campingplatze, die auBer auf
Stellplatzen UnterkUnfte auch in Mobilheimen bieten.

O
Dove

alloggiare &

Sabbioncello, con la sua offerta di alloggi, ha pienamente compreso
quali sono i desideri del turista moderno, per questo vi offre alloggio
in hotel di varie categorie e dimensioni, dai piccoli boutique hotel
familiari ai grandi hotel per gli amanti della compagnia. Potete trovare
pensioni familiari in quasi tutte le localita di Sabbioncello. La sistemazione
in appartamento e case vacanza vi offre sicuramente la possibilita
di scoprire realmente come si vive in Dalmazia grazie anche alla
gente del luogo che sara lieta di raccontarvi qualche storia del posto.
Fiore all'occhiello dell'offerta turistica di Sabbioncello sono i campeggi
che comprendono piccoli campeggi a conduzione familiare cosi
come campeggi di maggiori dimensioni nei quali, oltre alla sistemazione
sulle piazzole, € data la possibilita di soggiornare anche in case
mobili.

ubytovat

PelieSac se svou nabidkou ubytovani poznal prani dnesnich turist,
a tak Vam nabizi ubytovani v hotelech rdznych kategorii a velikosti,
od malych rodinnych boutique hotell po velké hotely pro ty, kteff
maji radi vétsi spolecnost. Rodinné penziony mdiZete najit témér na
kazdém misté na PeljeSaci. Apartmany a prazdninové domy nabizeji
ubytovani, které Vam zcela jisté poskytne moznost seznamit se s
pravym zivotem Dalmacie se svymi hostiteli, ktefi Vam budou radi
vypravét néjaky mistni pfibeéh. Zviasté pysni jsme na PelieSaci na
nabidku kempd tvofenou malymi rodinnymi kempy i 0 néco vétsimi
kempy, které kromé ubytovani na parcelach nabizeji také ubytovani
v mobilnich domcich.




@
Dogadanja

Dogadanja na PeljeScu traju cijelu godinu. lako su datumi podlozni
promjeni, mozemo Vam najaviti:

PELJESAC

Vikend u prosincu - Dani otvorenih vrata pelieskih podruma
STON

U ozujku, u tjiednu kad pada 19.03. - Dani kamenica

Zadnji vikend u lipnju - Medunarodni festival puckih orkestara
Prva subota u kolovozu - Bila no¢

Druga subota u kolovozu - Ljetni maskenbal

Treca nedjelja u kolovoz - No¢ vina u Stonu

Prvi vikend u rujnu Film Food Festival - Kinookus

Treca nedjelja u rujnu - Ston Wall Maraton

JANJINA

Zadnja subota u lipnju - Okusi PelieSca - eno-gastro priredba
Srpanj - ribarske vecere (2)

Kolovoz - ribarske veceri (2)

08.08. - No¢ vina

TRPANJ

Okusi Peliesca - eno-gastro priredba

Susreti brodeta i klapa - tre¢a subota u svibnju

Koncerti klasi¢ne glazbe - 28.06. i 30.07.

Noc¢ vina - 13.08.

OREBIC

Ciklotour na Pelieskoj zupi - 3. subota u svinju i 1. subota u listopadu
Natjecanje u surfanju u Vignju - prvi vikend u lipnju

05. lipnja, srpnja, kolovoza i rujna - Kapetanove vecCere

Svaki Cetvrtak - Okusi Peliesca - eno-gastro priredba (od 2. Cetvrtka u
lipnju do zadnjeg Cetvrtka u rujnu)

Svaki ponedieljak - Zvuk Dalmacije (od 2. ponedieljka u lipnju do 2.
ponedijelika u listopadu)

Zadnja subota u srpnju - susret klapa

Start Juznodalmatinske regate - 1. petak u kolovozu

05.08. - folklorna vecer uz Dan pobjede

Folklorne veceri - svaku 3. nedjelju u mjesecu od svibnja do rujna

Koncerti klasi¢ne glazbe - svaku drugu nedjelju zapocCevsi od zadnje
nedijelje u svibnju do 3. nedjelje u rujnu

Rozariada - sportsko 7-dnevno natjecanje u vise sportskih disciplina - od
29.09. u Vignju

Pucke feste - vezane uz svece zastitnike, te se odrzavaju u gotovo svim
mjestima na PeljeScu i to tijekom cijele godine. Neke tradicionalne feste:

24.05. - Orebi¢

23.06. - Zuljiana
23.07. - Ston, Viganj
25.07. - Mokalo

10.08. - Trstenik, Kuciste

15.08. - Trpanj, Postup, Sreser

16.08. - Drace, Kuna (Crkvice)

24.08. - Oskorusno

08.09. - Nakovna

Najavljeni datumi podlozni su promjeni.

Napomena: turisticke zajednice nisu organizatori svih dogadanja i ne
mogu garantirati odrzavanje istih.

Vise informacija o ovim i drugim dogadanjima: www.visitpeljesac.hr

Die Veranstaltungen auf PelieSac dauern das ganze Jahr Uber an. Auch
wenn das Datum sich &ndern kann, konnen wir folgende Events ankUindigen:

HALBINSEL PELJESAC

Wochenende im Dezember - Tag der Offenen Tur Peliesac Weinkeller
STON

Im Méarz, in der Woche des 19.03. - Tage der Austern

Am letzten Juniwochenende - Internationales Festival der Volksorchester
Samstag im August - Bila no¢

Samstag im August - Sommer Maskerade

Am dritten Augustsonntag - Weinnacht in Ston

Am ersten Septemberwochenende das Film Food Festival - Kinookus
(zu Dt. Kinogeschmack)

Am dritten Sonntag im September - Ston Wall Marathon
JANJINA

Am letzten Samstag im Juni - Geschmécker von PelieSac - eine 6nologisch-
gastronomische AuffUhrung

Juli - Fischerabende (2)

August - Fischerabende (2)

08.08. - Weinnacht

TRPANJ

Geschmacker von PelieSac - eine énologisch-gastronomische Auffiihrung
Treffen der Klapa - Chore - 3. Samstag im Mai

28.06. & 30.07. - Klassische Musikkonzerte

13.08. - Weinnacht

OREBIC

Sog. Ciklotour im Kreis PeljeSac - 3. Samstag im Mai und 1. Samstag
im Oktober

Surfwettbewerb in Viganj - erstes Juniwochenende
5. Juni, Juli, August und September - Kapitansabende

Jeden Donnerstag - Geschmécker von Peljesac - eine dnologisch-
gastronomische Auffihrung (vom 2. Donnerstag im Juni bis zum letzten
Donnerstag im September)

Jeden Montag - Kléange Dalmatiens (vom 2. Montag im Juni bis zum 2.
Montag im Oktober)

Letzer Julisamstag - Treffen der Klapa-Chdre

Start der Stiddalmatinischen Regatta - 1. Freitag im August

05.08. - Folkloreabend am Tag des Sieges und der heimatlichen Dankbarkeit
Folkloreabende - jeden 3. Sonntag im Monat, von Mai bis September

Klassische Musikkonzerte - jeden zweiten Sonntag, ab dem letzten
Sonntag im Mai bis zum 3. Sonntag im September

Rozariada - ein 7-tagiger Sportwettbewerb in verschiedenen Sportdisziplinen
- ab 29.09 in Viganj

Volksfeste - sie finden zu Ehren von Schutzpatronen in fast jedem Ort
auf PeljeSac statt, und zwar das ganze Jahr Uber. Hier einige traditionelle
Feste:

24.05. - Orebi¢
28.06. - Zuljana
23.07. - Ston, Vigan]
25.07. - Mokalo

10.08. - Trstenik, Kuciste

15.08. - Trpanj, Postup, Sreser

16.08. - Drace, Kuna (Crkvice)

24.08. - Oskorusno

08.09. - Nakovna

Das jeweils genannte Datum kann sich dndern.

Hinweis: Die Tourismusverbénde sind nicht immer Veranstalter der Events
und kénnen deren Stattfinden nicht garantieren.

Mehr Informationen Uber diese und weitere Events: www.visitpeljesac.hr

O
Eventi

Sabbioncello ospita eventi durante tutto I'anno. Nonostante le date siano
soggette a variazioni, possiamo segnalarvi:

PENISOLA DI PELJESAC

Fine settimana di dicembre - Open Day di PelieSac cantine
STAGNO

A marzo, nella settimana in cui cade il 19/03 - Festa delle ostriche
Ultimo weekend di giugno - Festival internazionale delle orchestre di ottoni
Sabato di agosto - Bila no¢

Sabato di agosto - Estate Masquerade

Terza domenica di agosto - Notte del vino a Stagno

Primo weekend di settembre, Film Food Festival - Kinookus
Terza domenica di settembre - Ston Wall Marathon

JANJINA

Ultimo sabato di giugno - Sapori di Sabbioncello - evento eno-gastronomico
Luglio - cene del pescatore (2)

Agosto - serate del pescatore (2)

08/08 - Notte del vino

TRAPPANO

Sapori di Sabbioncello - evento eno-gastronomico

Incontro di klapa - terzo sabato di maggio

28.06. & 30.07. - Concerti di musica classica

13.08. - Notte del vino

OREBIC

Ciclotour nella regione di Sabbioncello - 3° sabato di maggio e 1° sabato
di ottobre

Competizione di surf a Viganj - primo weekend di giugno
05 giugno, luglio, agosto e settembre - Cene del capitano

Ogni giovedi - Sapori di Sabbioncello - evento eno-gastronomico (dal
2° giovedi di giugno all'ultimo giovedi di settembre)

Ogni lunedii - Suoni della Dalmazia (dal 2° lunedi di giugno al 2° lunedi
di ottobre)

Ultimo sabato di luglio - incontro di klapa
Regata Start della Dalmazia meridionale - 1° venerdi di agosto
05/08 - serata folcloristica in occasione del Giorno della vittoria

Serate folcloristiche - ogni 3a domenica del mese a partire da maggio
fino a settembre

Concerti di musica classica - ogni seconda domenica a partire dall'ultima
domenica di maggio fino alla 3a domenica di settembre

Rozariada - 7 giorni di competizione sportiva in varie discipline sportive
- dal 29/09 a Viganj

Feste popolari - legate ai santi patroni, si svolgono in quasi tutte le localita
di Sabbioncello e durante tutto I'anno. Alcune feste tradizionali:

24.05. - Orebi¢

23.06. - Zuliana
23.07. - Stagno, Viganj
25.07. - Mokalo

10.08. - Trstenik, Kuciste

15.08. - Trappano, Postup, Sreser

16.08. - Drace, Kuna (Crkvice)

24.08. - Oskorusno

08.09. - Nakovna

Le date segnalate possono subire variazioni.

Avvertenze: gli enti turistici non sono gli organizzatori di tutti gli eventi
e non possono garantire lo svolgimento degli stessi.

Maggiori informazioni su questi e altri eventi: www.visitpeljesac.hr

&
Udalosti

Na Peliesaci se po cely rok néco déje. PrestoZe data podléhaji zménam,
mUzeme Vam uvést nasledujici akce:

POLOOSTROV PELJESAC

Vikend v prosinci - Den otevienych dvefi PelieSac vinnych sklepli
STON

V breznu, v tydnu, kdy je 19.083. - Dny Ustfic

Posledni vikend v ¢ervnu - Mezinarodni festival lidovych orchestrt
Sobota v srpnu - Bila no¢

Sobota v srpnu - Letni maskarada

Treti nedéle v srpnu - Noc vina ve Stonu

Prvni vikend v zafi Film Food Festival - Kinookus

Treti nedéle v zafi - Ston Wall Maraton

JANJINA

Posledni sobota v ¢ervnu - Chuté Peljesace - eno-gastro manifestace
Cervenec - rybaiské vedere (2)

Srpen - rybarskeé vecery (2)

08.08. - Noc vina

TRPANJ

Chuté PelieSace - eno-gastro manifestace

setkani klap - Treti kvétnovou sobotu

28.06. & 30.07. - Koncerty klasické hudby

13.08. - Noc vina

OREBIC

Cyklotour na Peljesacké farnosti - 3. sobota v kvétnu a 1. sobota v fijnu
Zavod ve windsurfingu ve Viganji - prvni vikend v ¢ervnu

05. Cervna, Cervence, srpna a zaii - Kapitanovy vecere

Kazdy Ctvrtek - Chuté PeljeSace - eno-gastro manifestace (od 2. Gtvrtka
v Cervnu do posledniho Ctvrtka v zari)

Kazdé pondéli - Zvuk Dalmacie ( od 2. pondéli v ¢ervnu do 2. pondéli

v Fijnu)

Posledni sobota v ¢ervenci - setkani klap

Start Jihodalmatske regaty - 1. patek v srpnu

05.08. - folklérni vecer v Den vitézstvi

Folklérni vecery - kaZzdou 3. nedéli v mésici od kvétna do zafi

Koncerty klasické hudby - kazdou druhou nedéli pocinaje od posledni
nedéle v kvétnu do 3. nedéle v zaf

Rozariada - sportovni 7denni soutéz v nékolika sportovnich disciplinach
- od 29.09. ve Viganii

Lidové slavnosti - jsou spojené se svatymi patrony a konaji se témér na
vSech mistech na PeljeSaci a to béhem celého roku. Nékteré z tradicnich
slavnosti:

24.05. - Orebic
23.06. - Zuljana
23.07. - Ston, Vigan]
25.07. - Mokalo

10.08. - Trstenik, Kuciste

15.08. - Trpanj, Postup, Sreser

16.08. - Drace, Kuna (Crkvice)

24.08. - Oskorusno

08.09. - Nakovna

Uvedena data podleéhaji zménam.

Poznamka: turisticka sdruzeni nejsou organizatory vsech akci a nemohou

tak zarucit jejich konani.

Vice informaci o téchto a dalSich akcich: www.visitpeliesac.hr




Legenda / Legend

W PHoTOS: BORis Jovi¢, UNIMEDIA PRODUKCIJA, TOURIST BOARD
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TRERPANI

Turisticka zajednica
TURISTICKA ZAJEDNICA OPCINE

STO N

Driavna cesta / State road
Biciklistitka staza - asfalt / Bicycle trails - asphalt
Biciklistitka staza - makadam / Bicycle trails - gravel
Pjesadka staza - markirana [ Walking trails - marked
Planinarska staza - markirana / Hiking trails - ma
Put masline / Olives road

Janjina - pjeiacka staza - asfalt /

walking Irails - asphall
Janjina - pjefacka staza - makadam /

walking trails - gravel
Mapolecnoy put - glawna ruta /
Mapolecn's road - the miain route
Mapoleonov put - alternativna ruta |
Mapoleon's road - an alternative route
Poluprohodna staza

Lokacije vinarija / Winery Locations
Plade / Beaches

Lokacija za surfanje / Location for surfing

Vinogradi / Mineyards

Lokacija za ronjenje / Diving locations




TZO Orebic¢

Zrinsko Frankopanska 2
20250 Orebi¢
tel. +385 (0)20 713 718
fax. +385 (0)20 714 001
e-mail: info@visitorebic-croatia.hr
web: www.visitorebic-croatia.hr
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TZO Trpanj

Zalo7
20240 Trpanj
tel. +385 (0)20 743 433
fax. +385 (0)20 743 920
e-mail: tzo-trpanj@du.t-com.hr
web: www.tzo-trpan;j.hr

TZO Janjina

Drace
20246 Janjina
tel. +385 (0)20 741 130
fax. +385 (0)20 741 130
e-mail: tzo-janjina@du.t-com.hr
web: www.tzjanjina.hr

www.visitpeljesac.hr

Dubrovnik

RIVIJERA & OTOCI

CROATIA365

TZO Ston
Peljeski put bb
20230 Ston
tel. +385 (0)20 754 452
fax. +385 (0)20 754 452
e-mail: tzston@du.t-com.hr
web: www.ston.hr




